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A HOTEL CLAUDIUS AJANLATA ELETUK LEGSZEBB NAPJARA!

Kedves ifju parok!

Szallodank, a szombathelyi Hotel Claudius Maximus rendezvénytermében

150 f6ig tudja fogadni eskiivéi rendezvényre a hazasparokat és vendégeiket.

Az ifju parnak egy lakosztalyt biztositunk a nagy eseményre, ahol az izgalmakkal teli nap utan
kellemesen pihenhetnek, igénybe véve a szalloda 6sszes kényeztetd szolgaltatasat.

Vendégeiknek a hotel kedvezményes aron biztosit szallast.

Claudius eskiivo
e Allinclusive: 8. 500.-Ft/ 6
e Hagyomanyos meni: 5. 200.- Ft /6

(3 éves kor alatt nem szamitunk fel koltséget, 3-12 éves kor kozott fél adagot biztositunk fél aron)

Felhivjuk figyelmiiket, hogy pénteki eskiivok esetén 10% engedményt biztositunk!

Terembérleti dijat nem szamitunk fel, a rendezvény nincs idékorlathoz kotve!

7+1 meglepetés a boldogsaghoz vezeté6 uton!

¢ Romantikus fogadtatas — egy pohar pezsg6 és piros szényeg viragszirmokkal

o Unnepi terités — Virag, gyertyak, eskiivéi meniikartyak, szines betétszalvétak és asztali futo

e 5 fogasos menii all inclusive eskiivo esetén — igény szerint hagyomanyos mentre cserélhetd

o Ejféli biifé — hidegtalak, vagy toltétt kaposzta, vagy vordsboros marhapdrkolt galuskaval (a 1étszam 30%-nak
megfelel6 adagban)

e 8 oran keresztiili korlatlan fogyasztas all inclusive eskiivo esetén - mindségi fehér és vorésbor, csapolt sor,
alkoholmentes italok, kave

o Jatszohely és felligyelet éjfélig a gyermekek részére — igény esetén
e Naszutas lakosztaly
o Az ifju par részére a lakosztalyban biztositjuk a reggelit

o Kedvezményes szobaar az eskivéi vendégeknek — 15. 000,- Ft / kétagyas szoba / éj reggelivel
(Az ar az idegenforgalmi adot nem tartalmazza. Kivételt képez a Savaria Karneval)



All inclusive meniik
8. 500.-Ft/ f6 8 oras korlatlan italfogyasztassal (az egyes fogasokat személyre széléan, tanyéron szervirozzuk vendégeinknek

1. El6étel:
Parasztsonka tormahabbal

Leves:
Husleves gazdagon

Ko6zépfogas:
Hortobagyi rétes

Fofogas:
Pompadur sertésborda paradicsomos rizzsel, vajas kelbimbéval
Friss salatavariacio

] Desszert:
Afonyas sult fagylalt gesztenyés piskotatekercsen

2. El6étel:
Mozarellagolyok paradicsommal, madarsalataval keverve, piritéssal

Leves:
Lakodalmas gyongytyukleves

Kozépfogas:
Csirkemajjal tolt6tt palacsintabatyu szezamos bundaban, sajtmartassal

Fofogas:
Zsalyas gombaraguval és sonkaval gongyolt pulykamell egri martassal
roszti burgonyaval, vadrizskonfettivel
Friss salatavariacio

Desszert:
Fahéjas képvisel6hattyd almatikron

3. ElGétel:
Libamajmignon salata ikebanaval

Leves:
Facanerdleves gazdagon

Ko6zépfogas:
Tarkonyos lubipecsenye vajas galuskaval

Fofogas:
Aszalt gyumolcsokkel toltott pulykatekercs
safranyos rizzsel, mazsolas karottakorongokkal

Desszert:
Kénnyl nugatmousse vanilids Grand marnier habbal

4. ElGétel:

Narancsos kacsamell salata
) Leves:
Ujhazy tyukhusleves

Kozépfogas:
Fogas roston olivan sutétt z6ldségekkel

Foéfogas:
Sz(izérmék szalonnaba tekerve erdei gombaraguval,
Pommes Douches-vel

Desszert:
Fagylaltgdbmbok mandulas, forré gyimolcsontettel



Hagyomanyos meniik
5.200,- Ft/ f6 — az ar az italfogyasztast nem tartalmazza (a levest és az elbételt személyre szélban talaljuk, a féfogasnal a
husok és a kdretek talon kertilnek vendégeink elé)

Allitsa 6ssze sajat eskiivéi meniijét!

Osszetétel:
e |Leves
e El6étel

e Vegyes talon husok (3 féle) +Koretek (3 féle)
o Vegyes idény salata
Levesek:
e | akodalmi husleves
e Husleves majgaluskaval
e Husleves finommetélttel, zoldségekkel
e Ujhazy tyukhusleves
El6ételek:
e Hortobagyi husos palacsinta
e Sonkas palacsinta rantva tartarmartassal
e Csirkemajas palacsintabatyu sajtmartassal
e Lubipecsenye hazi galuskaval

e Jércekoktél

e Parizsi sertéskaraj

e Sertésborda piritott gombaval

e Sertésborda rantva

e Szezammagos sertésborda

e Sertésborda roston piritott csirkemajjal
e Sertésborda mandulas bundaban

e Szlizérmék gombaraguval

e Kijevi pulykamell

e Sonkaval - sajttal tolt6tt pulykamell

e Pulykamell Washington médra

e Pulykamell roston piritott gombaval

e GOngyolt pulykamell

e Csirkemell rantva

e Csirkemell paradicsommal és mozarellaval felllsttve
e Aszalt szilvaval toltott csirkemell

e Szezammagos csirkemell

e TOltott csirkecomb

e Silt csirkecomb
Koretek:
Parolt rizs, Rizi-bizi, Vajas burgonya, Petrezselymes burgonya, Hercegnéburgonya, Steak burgonya,

Piritott burgonya, Hasabburgonya, Zoldkoret

Salata: Vegyes idénysalata



Ejfélkor svédasztalrél vdlaszthaté ételeink- amennyiben az drban foglalt adagon feliil rendelnek:

Vérosboros marhaporkolt 1 290,- Ft/ adag
Toltott kaposzta 1 290,- Ft/ adag
Fustolt kolbasszal toltott sertéskaraj hidegen 1 290,- Ft/ adag
Stefania sertésvagdalt 1 290.- Ft/ adag
Kaszinoétojas franciasalataval 590.- Ft / adag
Sonkatekercs tormakrémmel, franciasalataval 590.- Ft / adag
FUstolt sajtos burgonyasalata 590.- Ft/ adag

Eskiivéi italvalaszték: Az arak tajékoztato jelleggel szolgalnak a mindenkor érvényes arak alapjan.
(Araink tartalmazzak az AFA-t és az 5% szervizdijat is.)

Claudius szalloda kinalata alapjan
o  Aperitif 160,- Ft /cl
e SOr/Brau Union termékek/
0 Csapolt sor:

= pohar 380,- Ft
=  Kkorsé 650,- Ft
o Uveges:
= Heineken 550,- Ft
= Gosser 470,- Ft
= Gosser (alkoholmentes) 470,- Ft
= Amstel lager 470,- Ft
=  Gosserl barna 550,- Ft
= Soproni 1895 470,- Ft
= Edelweiss 650,- Ft
e Bor (szaraz folydbor) 150,- Ft /dI

0 Szekszardi Olaszrizling
o0 Szekszardi Kékfrankos

e Uditd (szénsavas, 1/1-es kiszerelés/ 550,- Ft /I/Gveg
o Cola, Fanta, Sprite

e Asvanyviz 450,- Ft /0,7I/iiveg

e Gyumolcslé (6szibarack 50%, narancs 100%) 1100,- Ft/I

Sok szeretettel varjuk a hazasulandé parokat és vendégeiket!

Hotel Claudius**** — 9700 Szombathely, Bartok Béla krt. 39.
Telefon: +36-94-313-760 / értékesités, Fax: +36-94-314-771

www.claudiushotel.hu, claudius@claudiushotel.hu



